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RISTO-PIZZA
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ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI
1 - Glutine (cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati).

8 - Frutta a guscio e derivati (noci 
comuni, noci di acagiù, noci pecan, mandorle, 
nocciole, anacardi, pistacchi).

2 - Crostacei e derivati (marini e 
d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili).

9 - Sedano e derivati (sia in pezzi che 
all’interno di preparati per zuppe o minestre, 
salse, sughi e concentrati vegetali).

3 - Uova (uova e prodotti che le contengono: 
maionese, emulsionanti, pasta all’uovo).

10 - Senape e derivati (si può trovare 
nelle salse e nei condimenti, specie nella 
mostarda),

4 - Pesce e derivati (prodotti alimentari in 
cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali).

11 - Semi di Sesamo e derivati 
(semi interi usati per il pane o dolci, farine che lo 
contengono in minima percentuale).

5 - Arachidi e derivati (creme e 
condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi).

12 - Anidride Solforosa e 
(in concentrazione superiore a 10 mg/kg o 10 mg/l 
espressi come SO2 - usati come conservanti).

6 - Soia e derivati (prodotti derivati come 
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili).

13 - Lupino e derivati (presenti in cibi 
vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e 
similari).

7 - Latte e derivati (ogni prodotto in cui 
viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e 
creme varie). 

14 - Molluschi e derivati (canestrello, 
cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, 
vongola, tellina, ecc..).

IMPORTANTE: avvisaci delle tue allergie sin da subito, garantirà a te una piacevole 
esperienza e a noi la serenità di un servizio su misura per le tue necessità.

Per altre informazioni rivolgiti al Responsabile di Sala del nostro ristorante.



“L’OSTERIA”
RISTO-PIZZA
Siamo la Nostra Storia!
L’Osteria storica del Colmello, ora “RistoPizzeria e 
Birreria Al Toro”, risulta essere una delle case più antiche 
di Marcon VE (...circa del 1700), ovvio quindi che questo 
luogo fosse un punto di passaggio divenuto non solo 
occasione di consumo ma anche di socializzazione 
del paese e di tutta la zona.
Qui si svolgevano le Sagre ogni sabato, lontano dal 
controllo dei parroci, si ballava e ci si divertiva al suono 

“el Vecio”.
Un mondo oramai lontano che non esiste più, ma 
che continua oggi come luogo di incontro e di buona 
tavola, oltre che di piacevole compagnia, con la nostra 
rinomata Osteria Al Toro, nata nel 2013.

Frammenti di memoria: l’Osteria del Colmello negli anni ‘50, con vista dell’esterno del Locale..
Un tavolo apparecchiato con semplicità, invita a brindare e a gustare i piatti tipici della tradizione veneta. 
Un momento di condivisione e di gusto, dove il cibo e le bevande diventano simbolo di unione e di gioia, ieri come 
oggi Al TORO Ristorante Pizzeria.
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It’s time for beer
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KAPUZINER WEIZEN 4,9% VOL.
Specialità Weizen classica bavarese. Frizzante, con il classico tocco fruttato dato 

dal livello di alta fermentazione. Questa birra naturalmente torbida è prodotta 

con lievito seguendo la legge bavarese sulla purezza della birra.

Kapuziner Weizen 0,30 lt 4,00€

0,50 lt 7,00€

1,50 lt 18,00€

MÖNCHSHOF BOCK 6,9% VOL.
Birra Rossa che si fa apprezzare grazie al suo bouquet leggermente maltato,

alla schiuma cremosa e al suo gusto speziato e aromatico.

Monchshof Kloster Bock 0,20 lt 3,50€

0,40 lt 6,00€

1,50 lt 17,00€

KULMBACHER PILS. 4,9% VOL.
Birra tipo premium pils decisamente luppolata, gusto secco e pulito. Prodotta nel

rispetto scrupoloso di quanto previsto dalla “Legge sulla genuinità della birra”, la

più antica legge alimentare del mondo ancora oggi in vigore, proclamata nel 1516.

Kulmbacher 0,20 lt 3,00€

0,40 lt 5,50€

1,50 lt 16,00€
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MARTIN’S IPA55 6,5% VOL.
Ricca di aromi, molto luppolata, fruttata e speziata. Presenta una leggera 

acidità, aromi di arancia rossa, di abete e di menta, grazie al rosmarino. I luppoli 

selezionati conferiscono una nota agrumata.

Martin’s Ipa 1/2 pinta 4,00€

1 pinta 7,00€

1,50 lt 18,00€

SAÎNT BENOÎT BLANCHE 5,0% VOL.
Alla vista si presenta di un biondo chiaro ma luminoso, con evidenti sfumature 

biancastre. Schiuma abbondante e di grana larga. Al naso si può notare il suo 

fantastico aroma, fatto da sentori di spezie agrumate.

Blanche Saint Benoit 1/2 pinta 4,00€

1 pinta 7,00€

1,50 lt 18,00€

SAÎNT BENOÎT AMBRÉE 5,9% VOL.
Le  note fruttate derivanti  dalla sua alta fermentazione si  fondono 

armoniosamente con la nota dominante di liquirizia e caramello. Il retrogusto 

amaro è il prodotto di una complessa alchimia tra malti particolari e luppoli 

pregiati che conferiscono una nota tipica di cioccolato.

Saint Benoit Ambrèe 1/2 pinta 4,00€

1 pinta 7,00€

1,50 lt 18,00€



BIBITE ALLA SPINA
Pepsi Cola, Pepsi Zero Max, Aranciata, 
Schweppes lemon,
The pesca, The limone Lipton

Piccola 3,00€

Grande 5,00€

BIBITE BOTTIGLIETTA / LATTINA
Cola Cola in bottiglietta vintage 4,50€

Coca Cola Zero in bottiglietta vintage  4,50€

Fanta in bottiglietta vintage 4,50€

Sprite in bottiglietta vintage 4,50€

The alla pesca in lattina 3,50€

The al limone in lattina 3,50€

Acqua 1 lt 3,50€

0,5 lt 2,50€
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VINO (contiene SOLFITI),

Fiaschetta vino rosso o bianco frizzante
della casa 0,50 lt 7,00€

1 lt 12,00€

Calice 3,00€

APERITIVI
Spritz (Aperol, Campari, Select, Cynar)  ..con vino Prosecco 4,00€

Spritz Hugo  ..con vino Prosecco  5,00€

Americano 6,00€

Mojito 8,00€

Gingerino  3,50€

Crodino 3,50€
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Menù Bimbi

BIMBO 1
Wurstel grigliato con *patatine fritte
e Bibita piccola alla spina 

14,00€

BIMBO 2
*Hamburger con *patatine fritte
e Bibita piccola alla spina 

15,00€

BIMBO 3
*Cotoletta di Pollo con *patatine fritte
e Bibita piccola alla spina 

15,00€

Nell’ ATTESA
GLI STUZZICHINI

*Olive ascolane 6,00€

*Crocchette di pollo  7,00€

*Patatine fritte 6,00€

*Verdure miste pastellate 7,00€

*Misto fritto
olive ascolane, crocchette di pollo, patatine fritte
e verdure pastellate

17,00€lltthh t didit t

(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.

SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€
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ANTIPASTI
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DI MARE
Pepata mista (.. bianca o rossa)
Cozze, vongole

18,00€

Cocktail Gamberi
Lattuga, *gamberi e salsa rosa della casa 

15,00€

Insalata di Piovra
Insalata di *Piovra con sedano, patate, olive taggiasche e ciliegini 

18,00€

Antipasto Misto
Insalata di *piovra, alici marinate, cocktail di *gamberi, *scampo, 
salmone, cozze, vongole, *capasanta, *canestrelli (possono 
esserci variazioni in base al pescato)

26,00€

DI TERRA

Burrata su crema di funghi e porchetta Trevigiana 14,00€

Duetto di Bufala
Mozzarella di bufala fritta, mozzarella di bufala
con prosciutto crudo su crema
di funghi Champignon  

14,00€

17,00€

Prosciutto Crudo e melone (solo in stagione) 15,00€

*Canguro fritto con salsa yogurt 18,00€

SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€



PRIMI
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DI TERRA
Rigatoni alla Zozzona
Guanciale, salsiccia, pomodorini, pecorino e  tuorlo d’uovo 

17,00 €

Tagliolini alla Carbonara (con Guanciale) 15,00€

Gnocchi al Ragù (.. burro e salvia o pomodoro) 12,00 €

Tagliolini con salsa tartufata, Porcini e Guanciale  16,00 €

Tagliolini Cacio e Pepe 15,00 €

Pasta e fagioli “In Tecia” 14,00 €

Gnocchi Radicchio e Salsiccia (in stagione) 15,00 €

Spaghetti aglio, olio e peperoncino (Chily) 13,00 €

Penne all’Amatriciana 15,00€

(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.

DI MARE

Tagliolini Blu al Granchio con cavolo viola 18,00€

*Calamarata 16,00€

*Paella Valenciana 17,00€

Spaghetti alle vongole 17,00€

*Spaghetti alla busera 17,00€

*Tagliolini allo scoglio 17,00€

Pasta e Fagioli con le Cozze “In Tecia” 16,00€

Tagliolini con Radicchio, *Scampi
e Burrata (solo in stagione)

18,00€



MENÙ
w w w. b i r r e r i a a l t o r o . i t

08

SECONDI

DI TERRA
Filetto di *Canguro ai Porcini 23,00€

Filetto di Toro alla griglia 22,00€

Filetto di Toro ai Porcini 25,00€

Filetto di Toro al pepe verde 24,00€

Costata di Toro alla griglia (senza osso) 22,00€

Tagliata di Manzo alla griglia su letto di rucola e grana 22,00€

Tagliata di Manzo su manto di Gorgonzola D.O.P.,
funghi Porcini e scaglie di pecorino

 25,00€

Tagliata di Manzo con salsa tartufata 
e giardiniera casereccia

 25,00€

Tris tagliate: Manzo, Toro e *Canguro  25,00€

Braciolona di Maiale con osso 19,00€

Petto di *pollo ai ferri 12,00€

DI MARE
*Fish and Chips 15,00€

Frittura mista (gli ingredienti possono variare in base al pescato)

*Calamari, *seppie, *gamberi, *canestrelli, *scampi e polenta
24,00€

Grigliata mista di Pesce
*Coda di rospo, *calamari, *seppia, *scampi, *mazzancolle,
*canestrelli e polenta

25,00€

Trancio di *salmone in crosta di pistacchio 20,00€

*Scampi alla busera “In Tecia” 22,00€

*San Piero al burro e salvia 19,00€

Tagliere Degustazione (consigliato per 2 persone)
*Canestrelli, *scampi, sarde e gamberi in saor, *mazzancolle,
*capasante, tris di crostini, assaggi di *frittura mista,
insalata di *piovra e polenta 

50,00€lll

SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€
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CONTORNI

COMPONI LA TUA INSALATONA (MAX 7 INGREDIENTI)

A scelta tra:
Insalata mista, Verdure miste alla griglia, Patate al forno, 
*Patate fritte, Verdura cotta, Fagioli con cipolla

6,00€

Polenta (porzione 3 fette) 2,50€

Radicchio (solo in stagione) 9,00€

Asparagi verdi (solo in stagione) 10,00€

Lattuga • Uova • Rucola • Wurstel •
Sfilacci di Cavallo • Olive verdi • Scaglie di Grana •
Olive Nere • Carote • Olive Taggiasche • Cipolla •
Mozzarella • Capperi • Pomodorini • Tonno • Mais • 
*Gamberetti

14,00€

(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.

Tagliata di *Canguro alla griglia con salsa yogurt. 20,00€

Gorgonzola: Tagliata di *Canguro su letto di rucola, 
crema di Gorgonzola D.O.P. e noci

24,00€

Colonnata: Tagliata di *Canguro con Lardo di Colonnata 
su letto di rucola e pomodorini secchi

25,00€

Nonno Gino: Tagliata di *Canguro con Porcini, patate 
al forno, speck, scaglie di grana su letto di rucola tartufata

27,00€

Al Pistacchio: Tagliata di *Canguro con pomodori secchi,
granella di pistacchio su letto di misticanza

24,00€

Mediterranea: Tagliata di *Canguro con granella di nocciola, 
scaglie di limone con olio e.v.o. al basilico su letto di misticanza

23,00€

LE NOSTRE TAGLIATE DI CANGURO

t
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CLUB 
SANDWICH
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MEZZO CLUB SANDWICH - 1,50€
Classico 
Prosciutto cotto, pomodoro, lattuga, frittata, formaggio,
salsa rosa della casa

11,00€

Pancetta
Pancetta, pomodoro, lattuga, frittata, formaggio, salsa rosa della casa

11,00€

Crudo
Prosciutto crudo, pomodoro, lattuga, cipolla di Tropea,
frittata, formaggio, salsa rosa della casa

12,00€

Porchetta
Porchetta, pomodoro, lattuga, frittata, formaggio, salsa rosa della casa

12,00€

Verde
Peperoni, zucchine grigliate, melanzane grigliate, frittata,
formaggio, salsa rosa della casa

11,00€

Porchetta e funghi
Porchetta, funghi Champignon, frittata, formaggio,
salsa rosa della casa 

12,00€

Roastbeef
Roastbeef, pomodoro, brie, rucola, mozzarella, salsa rosa della casa 

12,00€

Demoniaco
Pancetta, peperoni, cipolla, salamino piccante, frittata, formaggio,
salsa rosa della casa

12,00€

Stracchinetto
Prosciutto cotto, pomodoro, lattuga, stracchino, salsa rosa della casa  

12,00€

Club Brace
Prosciutto alla brace, bacon, lattuga, frittata, formaggio,
salsa rosa della casa  

12,00€

Club Tartufo
Pancetta arrotolata, lattuga, Gorgonzola D.O.P., funghi Porcini,
formaggio e salsa tartufata, salsa rosa della casa a parte  

17,00€

Club Chicken
*Pollo al curry, frittata, pomodoro, lattuga, formaggio,
salsa rosa della casa

13,00€

d

f

SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€



CLUB 
SANDWICH

11(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.

CLUB SPECIALI
Club Porciowsky 
Salsiccia, taleggio, fagioli, lattuga, salsa barbecue

14,00€

Club Salmone
Lattuga, salmone, zucchine grigliate, frittata, maionese della casa

13,00€

Club Kaos
Peperoni, *pollo al curry, salamino piccante, formaggio, lattuga,
salsa rosa della casa 

14,00€

Club Bresaola
Pomodoro, lattuga, bresaola, stracchino, scaglie di grana,
salsa rosa della casa 

14,00€

Club Gorgonzola
Lattuga, speck, funghi, Gorgonzola D.O.P., salsa rosa della casa 13,00€

CLUB DI STAGIONE
Porchetta e radicchio 
Porchetta, radicchio di Treviso, frittata, brie, salsa rosa della casa

13,00€

Trevisan
Prosciutto cotto, radicchio di Treviso, frittata, brie,
salsa rosa della casa 

13,00€

Zucca e Speck
Crema di zucca, speck, lattuga, frittata, formaggio,
salsa rosa della casa 

13,00€

Zucca e Brace
Crema di zucca, prosciutto cotto alla brace, lattuga, frittata,
formaggio, salsa rosa della casa

13,00€

Asparagino
*Asparagi verdi, prosciutto cotto alla brace, lattuga, frittata,
formaggio, salsa rosa della casa

14,00€

Carciofetto

salsa rosa della casa
13,00€

kk lk f
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TOAST  &
HOT-DOG

PIADINE
Crudo 
Prosciutto crudo, mozzarella - salsa rosa della casa a parte

10,00€

Cotto
Prosciutto cotto, mozzarella - salsa rosa della casa a parte  

10,00€

Speck
Speck, formaggio brie, funghi - salsa rosa della casa a parte  

10,00€

Verdure
Peperoni, zucchine grigliate, melanzane grigliate, mozzarella
- salsa rosa della casa a parte   

10,00€

Canguro
Mozzarella, *Canguro, *patate fritte, salsa yogurt  

16,00€

Pollo
*Pollo al Curry, lattuga, formaggio, salsa yogurt  

13,00€

Bresaola
Bresaola, rucola, scaglie di grana e stracchino - salsa rosa della 
casa a parte

13,00€

Roast Beef
Roast Beef, formaggio brie, rucola - salsa rosa della casa a parte

13,00€
ii bi b ib

hih i li

SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€

TOASTONI
Classico 
Prosciutto cotto e formaggio - salsa rosa della casa  a parte

9,00€

Toast Farcito
Prosciutto cotto, formaggio e massimo 3 ingredienti a scelta
- salsa rosa della casa a parte 

10,00€

Hot-Dog
Hot-dog e *patate fritte - salsa a scelta 

12,00€

f i
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Hamburger

(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.

HAMBURGER DI STAGIONE
TrevisAmburger
*Hamburger, radicchio di Treviso, brie, lattuga, salsa rosa della casa
- contorno di *patatine fritte   

15,00€

Zuccone

salsa rosa della casa - contorno di *patatine fritte   
15,00€

Giallo Verde
*Hamburger, *asparagi verdi, brie, uovo all’occhio di bue,
lattuga, maionese della casa - contorno di *patatine fritte  

15,00€

Verdone

maionese della casa – contorno di *patatine fritte  
15,00€

iii di bd

HAMBURGER
Beefburger
*Hamburger, pomodoro, lattuga, cipolla di Tropea, ketchup,
senape - contorno di *patatine fritte  

12,00€

Cheeseburger
*Hamburger, pomodoro, lattuga, cipolla di Tropea,
formaggio, ketchup, senape - contorno di *patatine fritte  

12,00€

Eggburger
*Hamburger, pomodoro, lattuga, cipolla di Tropea, uovo
all’occhio di bue, ketchup, senape - contorno di *patatine fritte  

13,00€

Vegetableburger
*Hamburger, zucchine grigliate, peperoni, melanzane
grigliate, salsa rosa della casa - contorno di *patatine fritte 

13,00€

Texburger
*Hamburger, lattuga, scamorza, bacon, salsa rosa della casa
- contorno di *patatine fritte 

13,00€

Tartufburger
*Hamburger, scamorza, funghi Porcini, lattuga, salsa tartufata
- contorno di *patatine fritte  

20,00€

Tartufon
*Hamburger, uovo all’occhio di bue, brie, funghi Champignon,
lattuga, salsa tartufata - contorno di *patatine fritte 

18,00€

Al Polpo
*Polpo alla griglia, lattuga, pomodoro, burrata, granella 
di pistacchio, glassa balsamica - contorno di *patatine fritte

20,00€i l tli tttt

i lii t

l tt
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PIZZa

LE GOURMET 
Schiacciata 
Pasta di pizza, olio, origano, sale 

6,00€

Marinara 
Salsa di pomodoro, aglio, origano

6,50€

Margherita 
Salsa di pomodoro, mozzarella 

7,50€

Prosciutto 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto 

9,50€

Prosciutto e funghi 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi Champignon 

10,00€

Prosciutto stracchino 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, stracchino 

10,00€

Prosciutto scamorza 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, scamorza 

10,00€

Prosciutto e piselli 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, *piselli

10,00€

Porcellina 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wurstel,
salsiccia, salamino piccante  

13,00€

Prosciutto alla brace 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto alla brace  

10,50€

Delizia 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, wurstel, brie

10,50€

Capricciosa 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

  
11,00€

4 Stagioni 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi 11,50€

Gorgonzola speck 
Salsa di pomodoro, mozzarella, Gorgonzola D.O.P., speck  

10,00€

Tirolese 
Salsa di pomodoro, mozzarella e speck 

9,50€

d

lllll
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Napoli Battuta Integrale
Mozz. senza

Lattosio
Pasta

doppia

+ 2,50€
+ 40% del valore

della Pizza
+ 2,50€ + 1,50€ + 2,50€
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Montanara 
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Chiodini, funghi Porcini, speck 

11,50€

Bresaola, rucola e grana 
Salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di grana

12,00€

Bresaola grana 
Salsa di pomodoro, mozzarella, bresaola, scaglie di grana  

11,50€

Al crudo
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo  

10,50€

Crudo e panna
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, panna   

11,00€

Porchetta
Salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta  

10,00€

Porchetta porcini
Salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta, funghi Porcini  

10,50€

Biesse
Salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta, funghi Champignon,
Gorgonzola D.O.P.   

11,50€

Carbonara
Salsa pomodoro, mozzarella, uovo sbattuto, pancetta stufata in cottura   

11,50€

Boscaiola
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Chiodini, funghi Porcini,
funghi Champignon, Gorgonzola D.O.P., pancetta stufata in cottura  

13,00€

Elsa
Salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta arrotolata in cottura, 
*patatine fritte, salsa rosa della casa  

13,00€

Montello
Salsa di pomodoro, mozzarella, sopressa, funghi Chiodini,
funghi Porcini, funghi Champignon   

13,00€

Gustosa
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Chiodini, taleggio, sopressa 

12,00€

Cansiglio
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Finferli, ricotta 14,00€

Lardosa
Salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini, lardo di colonnata

12,00€

Diavolina
Salsa di pomodoro, aglio, salamino piccante, origano   

8,00€

Diavola
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante   

9,50€

Zingara
Salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, salamino piccante, olive nere  

11,00€

Tyson
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante, fagioli,
cipolla di Tropea, peperoncino   

12,50€

bbb
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(*) I piatti potrebbero essere preparati con materia prima Congelata/Surgelata all’origine.
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Incazzata 
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante, olive nere
con olio piccante, Gorgonzola D.O.P.

12,00€

Toro 
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino piccante, Gorgonzola D.O.P.

11,00€

Contadina 
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Chiodini, asiago,
salamino piccante  

12,00€

9,50€

Asparagi
Salsa di pomodoro, mozzarella, asparagi bianchi   

9,50€

Asparagi e uova
Salsa di pomodoro, mozzarella, asparagi bianchi, uova all’occhio di bue 

10,00€

Zucchine
Salsa di pomodoro, mozzarella, zucchine grigliate  

10,00€

Peperoni
Salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni

10,00€

Melanzane
Salsa pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate

10,00€

Verdure
Salsa di pomodoro, mozzarella, peperoni, zucchine grigliate,
melanzane grigliate, asparagi bianchi  

12,00€

Rucola grana
Salsa di pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di grana

11,00€

Pomodorini
Salsa di pomodoro, mozzarella, pomodorini 

10,00€

Brie pomodorini
Salsa di pomodoro, mozzarella, brie, pomodorini

11,00€

Pugliese
Salsa di pomodoro, mozzarella, cipolla di Tropea

10,00€

Funghi
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Champignon

10,00€

Porcini
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Porcini

10,00€

Funghi misti
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Porcini, funghi Chiodini,
funghi Champignon

12,00€

Stefy 
Salsa di pomodoro, mozzarella, stracchino, pomodorini

11,00€

4 Formaggi 
Salsa di pomodoro, mozzarella, brie, Gorgonzol D.O.P. , emmental   

12,00€

LE GOURMET

pp
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SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€
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LE BIANCHE
Cacio e Pepe
Mozzarella, pecorino romano, patate al forno, guanciale in cottura

14,50€

Memi 
Gorgonzola D.O.P. e prosciutto cotto

9,50€

Estiva 
Ricotta, olive taggiasche, pomodorini e spinaci

14,00€

Monte Bianco 
Gorgonzola D.O.P., brie, mascarpone, noci   

12,00€

i

b i

Gorgonzola
Salsa di pomodoro, mozzarella, Gorgonzola D.O.P. 

9,50€

Bufalina
Salsa di pomodoro, mozzarella, mozzarella di Bufala in cottura   

9,50€

Brie
Salsa di pomodoro, mozzarella, brie  

9,50€

Viennese
Salsa di pomodoro, mozzarella, wurstel 

9,50€

Patatine wurstel
Salsa di pomodoro, mozzarella, *patatine fritte, wurstel

11,00€

Bavarese
Salsa di pomodoro, mozzarella, *patatine fritte, wurstel giganti
alla griglia, senape

11,50€

Patatosa
Salsa di pomodoro, mozzarella, *patatine fritte  

10,00€

Salsiccia
Salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia

9,50€

10,00€

Ricotta e noci
Salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta, noci

10,50€

Ricotta e salsiccia
Salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta, salsiccia

10,50€

Ricotta e salamino
Salsa di pomodoro, mozzarella, ricotta, salamino

10,50€

Ricotta e Spinaci
Salsa di pomodoro, mozzarella, spinaci, ricotta

10,50€
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LE SPECIALI
Arsenal 
Salsa di pomodoro, mozzarella, roastbeef, brie, glassa balsamica 

12,50€

Frico 
Salsa di pomodoro, mozzarella, patate al forno, asiago,
salsiccia, funghi Porcini 

14,00€

Australiana 
Salsa di pomodoro, mozzarella, tagliata di *Canguro, *patatine
fritte - salsa yogurt a parte 

18,00€

Calabra 
Salsa di pomodoro, mozzarella, spianata calabra, nduja, 15,00€

Bianca Rossa 
Salsa di pomodoro, mozzarella, nduja, salamino piccante,
cipolla di Tropea, origano  

12,00€

Taggiasca 
Salsa di pomodoro, mozzarella, spianata calabra, nduja,
peperoni, olive taggiasche

13,00€

Bigusto (..metà Pizza e metà Calzone) 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
Champignon / melanzane grigliate, peperoni, asparagi bianchi

14,00€

Polentona 
Salsa di pomodoro, mozzarella, fagioli, polenta, salsiccia,
Gorgonzola D.O.P.

12,00€

Disco 
Pomodoro, mozzarella, funghi misti, prosciutto, salamino 

17,00€

Tartufona 
Mozzarella, salsa tartufata, funghi Porcini, burrata   

17,00€

Prelibata 
Mozzarella, patate al forno, taleggio, ciliegini 

13,00€

Talentuosa 
Mozzarella, funghi Porcini, taleggio, lardo di colonnata 

15,00€

Esplosiva 
Pomodoro, mozzarella, nduja, cipolla di Tropea, olive piccanti,
taleggio, salsiccia 

16,00€

Parmigiana 
Pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, scaglie di grana 

12,00€

Bufalo Bill 
Pomodoro, mozzarella, *pollo al curry, patate al forno 

13,00€

ff
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SALSE AGGIUNTE: Ketchup, Senape, Salsa Barbecue,
Maionese e Salsa Rosa della casa: 1,50€
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LE BURRINE
Delicata
Salsa di pomodoro, mozzarella, Burrata 100% latte italiano,
prosciutto crudo 

14,00€

Saporita 
Salsa di pomodoro, mozzarella, Burrata 100% latte italiano,
acciughe, olive nere

14,00€

Fresca 
Salsa di pomodoro, mozzarella, Burrata 100% latte italiano,
pomodorini, rucola  

14,00€

Colossea 
Salsa di pomodoro, mozzarella, Burrata 100% latte italiano,
funghi Finferli, lardo di colonnata 

17,00€

Bolognese
Salsa di ragù, mozzarella, Burrata 100% latte italiano

14,00€

d

DI STAGIONE
Radicchio 
Salsa di pomodoro, mozzarella, radicchio di Treviso 

12,00€

Trevisana 
Salsa di pomodoro, mozzarella, sopressa, radicchio di Treviso, asiago 

13,00€

Radicchio e pancetta 
Salsa di pomodoro, mozzarella, pancetta in cottura, radicchio 
di Treviso

13,00€

Colonnata 
Salsa di pomodoro, mozzarella, lardo di colonnata,
radicchio di Treviso 

13,00€

Zucca e sopressa 
Salsa di pomodoro, mozzarella, sopressa, crema di zucca 

13,00€

Zucca e pancetta 
Salsa di pomodoro, mozzarella, crema di zucca, pancetta in cottura 
“arrotolata”

13,00€

Alla Veneta 
Mozzarella, brie, *asparagi verdi, uovo all’occhio di bue 

14,00€

Articiocco 13,00€

Sant’Erasmo 
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi Porcini, pancetta in cottura, 14,00€
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AGGIUNTE:
Ogni aggiunta da +1,00€ a +3,00€
Pizze abbondanti +2,50€

- Coperto +2,50 € (pane e condimenti: incluso)20

CALZONI
Classico 
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi Champignon  

11,00€

Vegetariano 
Salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane grigliate, peperoni,
spinaci, asparagi 

12,00€

Alpino 
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi misti, melanzane grigliate, brie

13,00€

DI MARE
Scogliera
Salsa pomodoro, Pepata mista, *crostacei, *molluschi, prezzemolo fresco 

19,00€

Romana
Salsa di pomodoro, mozzarella, Acciughe

9,50€

Siciliana
Salsa di pomodoro, mozzarella, olive nere, Acciughe e capperi   

10,50€

Tonno e cipolla
Salsa di pomodoro, mozzarella, Tonno, cipolla di Tropea 

10,50€

Tonno
Salsa di pomodoro, mozzarella, Tonno

9,50€

Gamberetti
Salsa di pomodoro, mozzarella, *Gamberetti

10,00€

Gamberetti rucola
Salsa di pomodoro, mozzarella, *Gamberetti, rucola   

11,00€

Monella 
Salsa pomodoro, mozzarella, panna, Salmone, uovo all’occhio di bue 

12,00€

Poseidone 
Brie, zucchine, Salmone, rucola 

13,50€

ll *G
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It’s Time
for Coffe

I Dessert
Tiramisù - 

8,00€

Mattonada - Crema al mascarpone, biscotti Saiwa, latte e Nutella

Crema Catalana 

Panna Cotta

CheeseCake - Formaggio spalm., granella biscotto, polvere cocco, Nutella

Cremino - Creama di cioccolato e pasticcera, biscotti Saiwa, Marsala

*Torta Caprese - Farina di mandorle, uova, cioccolato fondente

*Salame al Cioccolato

*Tartufo (Bianco o Nero)

*Meringata

eeeeeeee
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CAFFÈ
2,00€

2,50€

2,50€

2,50€

2,00€

Cappuccino  2,50€

2,50€

SPIRITI
Liquori / Amari 5,00€

Whisky 7,00€

Grappe 5,00€

Rum Zacapa 8,00€

(analcolico) 4,00€

Sgroppino  (alcolico) 5,00€



Al Toro 
Osteria Risto-Pizza

Via Monte Grappa, n. 110, 30020 Marcon (VE), Tel: +39 041 595 1601 - info@birreriaaltoro.it

w w w . b i r r e r i a a l t o r o . i t

INQUADRA IL QR-CODE
E VEDI IL MENÙ COMPLETO
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